A\
T Tows noy platy sont <« falt maison » s sont élaborés sur place i partir de produnits bruts

Le Gowrmet 29,90 €

Menu a 29,90 euros, entrée au choix + plat au chofsomage ou dessert
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Oewnf Blo- Pothi sur Poin Perdw anx Epices, ef Coppucino de Foie Gras 10,50
(boiled egg on french tast flavoured with spiced fe gras emulsified cream)
Mowsseline de Poissons servi Chawde, et son Emudsion Safroné 10,50
(fish mouss served hot and emulsified sauce fladwith safron)
Entrée dw Memwn Médiéival 10,50
(start of menu mediev)al
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Cowscouy dw Pechewr, Fumet de Tomate o Ulnfusion de Badiane 15,50
(fish on couscous with tomatoes and star aniseckspu
Merlan de Charolais Vendangewr, Purée de Patote Dowce et Chhampignons 15,50
(beef sliced with red wine sauce and mushrgoms
Plat dw Menww Médiéval 15,50

(dish of menu medieval)
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Fromage ow Dessert Chout dany la Carte

Fromage et Dessert dans le menu Supplément de 5&!
(cheese or desert chosen from the desert menu)

Formuwle dw Gowrmandain 22,00 €

(entrée + plat) ou ( plat + dessert signalé par) servie & déjeuner du mercredu vendredi(hors jours fériés)

A Le Gastronome 37,80 €

Menu a 37,80 euros, entrée au choix + plat au choisomage ou dessert
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Foie Gras de Coanord , Son Chutney Pommes Passiony et ses Paing Grillés 17,00
(duck foie gras with apple chutney passion, aniegrbread)
Rusotto anw Cihhampignons dww Moment et sa Créme Mowsseunse o Povre Long 15,00
(season mushroom on risotto with emulsified crefpepper)
XK (nfermeoe Fralchewr %5

Ponié de Pousson Cuit sur Peaw, Purée Panais et Topinambour aw Bewrre Al Agrumes 18,50

(piece of fish roasted on skin with jerusalem &, parnsnip puree and citrus sauce)

Mogret de Canard o la Plancha, aw Chow, Sawnce Bigarrode 18,50
(duck breast cook on the plancha with kale andgeainegar sauce)
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Fromage ow Dessert Chousi dans Lo Corte

(cheese or desert chosen from the desert menu) Fromage et Dessert dans le menu Supplément de 5&0




s
pal 'End 1
s L’Eptenrien 49,80 €
Menu a 49,80 euros, entrée au choix + plat au choisomage ou dessert
B RN Mise en Bouere 35503
Noiw de Saint Jacques Roties, sur Pain Grilé o lae Moille, Emulsion dEchalotes 20,00

(roasted scallops on toast with marrow, shallot|siom)

Escalopes de Fole Gras Poelées, Purée de Légumes Racines, Vinaigrette d!Oranges 20,00

(foie gras escalope pan fried on vegetables puitbeonange frenchdressing)

BN X1 [nfermiole Froleieiny 26530 06 %
Pousson selon Arrivage en Pot aw Few de lar Mer aw Bewrre dVHuitres et Basilic 28,00
(fish and vegetable of sea with oyster butter aasilp
Coxré de Veaw Filet o la Creme Infusée de Moriles, Polenta Crimewse, Champignons 28,00

(tabs veal pan fried with morel cream)
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Fromages ow Dessert Chousie dany la Corte

(cheese or desert chosen from the desert menu) Fromage et Dessert dans le menu Supplément de 5&0

Al Lo Coxte des Desserts

Les desserts sont a commander au début du repascird®&avance

£ 306 306 34 3 306 06
L’'Ardoise de Fromages dllei et X Alllewrs et sa Salade * 9,00
(assorted of cheese and salad fresh)
Grotun de Fruity de lar Passion et son Cowlis de Fruity Rouges * 9,00
(passion fruit cream gratinated with red fruits leju
Dacquoise o Chotolat Guanduwja, Creme Glacie o Lo Vanille Bowrbon 9,00
(almond and chutnuts biscit wiht gianduja chocoleith vanilla ice cream)
Millefenille o mar Fagon et s Crime Glacte Coramel aw Bewrre Salé q,00
(millefeuilles of chef with caramel ice cream)
Assortument de nos Sorbets duw Moment Faity Maison * 9,00
(home made sorbet assortiment)
Le Buewit Cowlant de Chocolat Noir, Sirop de Thi Lacte q,00
Z(black chocolate biscuit served tepid tea sirufn witlk)
Le Soufflé Glack aw Grand Marnier Cordon Rouge * 9,00
(grand marnier chilled soufflé )
Le Dessert Médiérval << Crowtes Dorées ef Créime de Cerise > 9,00
(Cherry cream and french toast)
L' Assiette Gowrmande de Desserts (6,00 euros de supplément avec le menu) 13,00
(three deserts in assortiment)
Le Moko Gowrmond * 9,00
(coffee with assorted of deserts)
Le Grand Assortument de Tows noy Desserts (20,00 euros de supplément avec le menu) 29,00

(assortiment of all desejts

Tous ces Plats sont Facturés a la Carte selon les Prix en Marge
Votre repas sera accompagné de notre Pain Maison
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Nowy avons concoete powr vous ce menw dégustation
powr Uengemble des comvives de votre toble.
powr vous en faire voiur de toutes ley sovenrs

4 >» 4 un C O maOo

O_

L'Apteans 65,00 €/pers

Cwisinier Officiel de L'emperewr Tibire,

U o professé Uart de Lo bonne chire.

Mue en Bowehre
<« De la Basse Cowr »

(of the farm)
skskkskokskokskokskokskkkok

<« De la Mer »

(of the sea)
skkckskskokkokskkkokskokk

« Dw Grand Lavrge »

(of the sea)
skkkskokskokskokskokskkkok

<« De lo Ferme >

(of my campaing)

Fokkkkkkkkdokkkkk

<« De mon Terrowr »
(of my country)

*hkkkkkkkkkhkkk

« De mes sanveunrs Suerées >
(of the sugar)

*hkkkkkkkkkhkkk

(table de 2 pers minimum)

o




ﬂ Pé o 7/
= Le Médiénval 26,50€
Ce Menw Médiéval vous est proposé grice o Lo collaboration
desy membres du personnel dw Chiteawn de Chiteandun
et de Monsiewr Bruno- Lawriow Hustorien , Professewr agréigé médiériste reconnn
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Premier Service «Oeufs en Civet
('boiled eggs in red wine and onion sauce)

306 6 e 308 6 e B e 0 ¢

Second Service «Coille Rotie en Brotires>
«Champignons Sautts anw Epices»
(quail roasted and mushroom with spices)
Issune «Croites Dovées et Crimes de Cerises

(Cherry cream and french toast)

Bowte~hovrs «Orongedt confit,; Calisson et Patesy de Pommess>
et son Verre dlHypotras
(hypocras wine and sweetnet confectionery)

05 35 306 95 30 06 3¢ 08 X%
K79

Ew souhaitont avoir setisfoit votre curiosité cwlinaive

pat Le Petit Gastronome 13,60 €
1
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(ce menu est servi aux enfants de moins de 12 a
Pour que tu puisses toi aussi participer a la féte ! a toi de choisir...
Coto- Pothié Fagon Gromd—Mere (poched egg grand mother cook)

5,00€
RUsotto- angx Crevettes et soo Créme Mouwssemnse  (shrimp risotto and fusffy cream) 5,00€
Pléce dw Boweher, sounce dww Chef (piece of butcher and chef sauce ) 8,00€
Flet de Poiusson aw Bewrre de Noisette (filet fish ) 8,00€
Glace ow Sorbet Malson (ice cream or sorbet home made ) 4,00€
Goteow aw Chotolot et sa Glace Vanidle (dhocolate cake with vanilla. ice cream) 4,00€
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Si tu manges bien une surprise t'attend a la fin du repas.

ns)

Bon appétit...




